& Restaurant
3 retters menu med servering

Bestil pa tif. 7447 1222
eller mail@fjordhotel.dk

FORRET:

Rejecocktail

Rgget laks med rygeostcreme

2 Tarteletter med hgns i asparges

3 sma anretninger: varmrgget laks, keemperejer, serano med melon
Carpaccio (bresaola) oksekgd med ostemayo, rucola og champignon
Spinat og ricotta strudel m. aeg pa kold gorgonzolacreme

HOVEDERET:

Kalvesteg stegt som vildt med hvide kartofler, sovs, tyttebeer, asier og
waldorfsalat

Helstegt oksemarbrad med pebersauce, rastegte kartofler og sma
grgnsagsgratiner

Filet mignon af svinemgrbrad med pommes duchesse (bagt
kartoffelmos), grillede asparges

DESSERTER:

Daim islagkage med frugt

Citronfromage

Chokoladekage med vaniljeis med frugtkompot
Tiramisu

Frugtsalat med rédcreme

Pris pr. kuvert kr. 469,-
Ved valg af oksemerbrad tilleg pa kr. 30,-



(b vaven
CND
Hovedretsbuffet buffet

Bestil pa tif. 7447 1222
eller mail@fjordhotel.dk

FORRETTER:

Rejecocktail kr. 99,-
R@get laks med rygeostcreme kr.119,-
Tarteletter kr. 89,-
Carpaccio kr. 99,-
Spinat og ricotta strudel m. seg og gorgonzolacreme kr. 99,-
Parmaskinke med cantaloupemelon kr. 99,-
HOVEDERETSBUFFET:

2 slags kgd:

Honningmarineret skinke - Kyllingebryst med Serano og Brie - Oksefilet

2 slags kartofler:

Flgdekartofler - pesto kartofler - pommes frites - grove fritter - hvide
kartofler - pommmes duchesse (kartoffelmos)

2 saucer:

Tomat/basillikun sauce - Champignon sauce - Peber sauce - Rgdvins
sauce Gorgonzola sauce - parmesan sauce

Salat bar
Med grgnt salat, 8 forskellige gront og 2 dressinger, brgd og smar

Pris pr. kuvert kr. 269, -
Ved valg af okseked tilleg pa kr. 30,-

DESSERTER:

Daim islagkage Kr.75,-
Citronfromage kr.75,-
Chokoladekage med vaniljeis med beerkompot kr.75,-
Tiramisu kr.75,-

Frugtsalat med racreme kr.75,-
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Frokost buffet

Bestil pa tif. 7447 1222
eller mail@fjordhotel.dk

STANDARD BUFFET LUKSUS BUFFET
3 fisk Alle retter

3 paleeg

3 lune

Brgd og smgr

Pris pr. kuvert kr. 289, - Pris pr. kuvert kr. 489,-
Menu tilleg for ekstra ret kr. 30,-

FISK

Marinerede sild med karrysalat
Stegte sild

/g og rejer

Rgget laks med dilddressing
Lun fiskefilet

PALAG

Roastbeef
Hamburgryg
Fleeskesteg
Rullepglse
Spegepglse
Kyllingepaleeg
Spraengt Oksebryst

LUNE

Tarteletter

Frikadeller med rg@dkal og agurk salat
Leverpostej med bacon og champignon
Mgrbrad med blgde lgg

Medister
2 OSTE MED KIKS OG TILBEH@R KAGE OG KAFFE
Pris pr. kuvert kr. 49,- Pris pr. kuvert kr. 75,-

VED ALLERGENER SPORG VENLIGST PERSONALET



Sammensaet selv buffet

Bestil pa tif. 7447 1222
eller mail@fjordhotel.dk

STANDARD BUFFET LUKSUS BUFFET
5 kolde retter 8 kolde retter

5 varme retter 8 varme retter

3 saucer 4 saucer

3 tilbehor 3 tilbehor

2 desserter 4 desserter
Brgd/smor Brgd/smor

Pris pr. kuvert kr. 399,- Pris pr. kuvert kr. 499,-

dooooonon

KOLDE RETTER

Parmaskinke, pesto og grana padano flager

Bresaola carpaccio med rucola, pinjekerner, parmesanflager og balsamico
Kalvekgd med tunsauce, oliven og a&g

Tomat og mozzarella salat

Hummus og pesto

Rejecocktail

Rosti kartofler med laks og peberrodscreme

Foccacia med oliven, tomat eller rosmarin

VARME RETTER

OOooodoooadn

Gratineret pasta med ost, mozzarella og béchamel
Ricotta og spinat canneloni i ostesauce eller tomatsauce
Mixed friture: riskugler - kartoffelkroketter
Bolognese lasagne

Troffelsauce lasagne

Kylling i parmesansauce

Honningmarineret skinke

Kgdboller i tomatsauce med basilikum

Oksekgds gullash “Italian style™

Laksefilet med zucchiniflager

Skiver af oksekgd

Svinemgrbrad

TILBEHOR:

Rustikke kartofler - Fladekartofler - Kartoffelgratin - Pommes frites - Gratinerede
grensager - Zrter med lgg og bacon - Salatbar - Bred/smgr

SAUCER:

Tomat/basilikum sauce - Svampesauce - Pebersauce - Gorgonzolasauce -
Parmesansauce - Rgdvinssauce

DESSERTER:

Tiramisu - Z£blecurmble - Italiensk chokoladekage - Brgdtorte - Frisk frugtsalat -
Citronfromage



Selskabs brunch buffet

Bestil pa tif. 7447 1222
eller mail@fjordhotel.dk

2 slags ost

Marmelade

Rullepglse

Spegepglse

Bresaola carpaccio med parmesan
/Aggetaerte med ost og bacon

/&g og rejer

Kartoffelkroketter med ost

ROsti med ostecreme og laks
Friskt gront

Frugtfad

Hjemmelavet aeblekringle
Hjemmelavet chokoladekage
Pandekager med Nutella og sirup
Rugbrgd, Franskbrgd, bl. rundstykker og
smor

Kaffe, te og 2 slags juice

Pris pr. kuvert kr. 245,-

VED ALLERGENER
SP@PRG VENLIGST PERSONALET



= Natmad

Bestil pa tif. 7447 1222
eller mail@fjordhotel.dk

Focaccia mix med:

e Tomat og mozarella

 Skinke og champignon

 Kartofler og Bacon

e Squash og rejer
Aspargessuppe med flute
Gullaschsuppe med flute
Palaegsfad med boller
Nachos med kyllingespyd

Hotdogs

Kr. 89,00 pr. kuvert

VED ALLERGENER
SPOPRG VENLIGST PERSONALET
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